BODEGA FUNDADA EN 1986

2024

VINO AFINADO
EN TINAS

RIBERA DEL DUERO

DENOMINACION DE ORIGEN

DEVINAMAOR

['C

DE VINAMAYOR

Aleg
2024

Mayoritariamente Tempranillo combinado con variedades
minoritarias: Albillo Mayor, Airen, Verdejo, Garnacha
Blanca, Garnacha, Palo Alto (Mourvedre), Valenciana

(Bobal), Tintorera (Alicante Bouschet).

VINEDO

Vifiedos viejos (>70 afios) y representativos de las cuatro
subregiones vitivinicolas de Ribera del Duero (Burgos,
Segovia, Soria y Valladolid), donde convive Tempranillo
con variedades casi olvidadas y que dejaron de plantarse
por su dificultad de madurar en lo que era un afio tipico en

la D.O. Estas variedades son las que ahora aportan frescura
y elegancia al Tempranillo.

ELABORACION Y CRIANZA

Elaboracién en tinas de 10.000 y 20.000 litros, sin uso de
barricas, donde se combina fermentacidén con racimo
entero y despalillado y se apuesta por un estilo de infusiéon
mas que de extracciéon, combindndose poco a poco los
aromas con el vino. Posteriormente, el envejecimiento se
realiza también en las tinas de madera durante un afo.

MARIDAJE

Acompafia a la perfeccion asados castellanos, carnes rojas,

guisos, legumbres y todo tipo de quesos curados. También
ideal para risottos y paellas.

NOTAS DE CATA

NARIZ: Aromas a frutos rojos, sotobosque, aromaticas.
BOCA: Vertical, con volumen en el centro
y un tanino sedoso.

Servicio: 14- 16°C. Acidez: 4,8g/1 pH: 3,71
Graduacion: 14,5% | Aztcar residual: 1,5g/1





